&1 ASKO

cx 22l e

-
B

Gebrauchsanweisungen

OFEN
OCM8487S / BOACMAF3-42
OCM8487A [ BOACMAF3-42



DE Anleitung DE 3-DE 41

Verwendete Piktogramme

A Wichtige Informationen

L



IHR OFEN

Ihr Ofen
Einfihrung 4
Bedienleiste 5
Beschreibung 6
Flhrungsschienen/Teleskopflihrungsschienen 6
Zubehdr 7
Tar 8
Lufter 8
Hauptfunktionen 8
Tasten 9
Navigation 10
Erste Verwendung
Erste Schritte 12
Bedienung
Funktionsauswahl 14
Modus zur Funktionseinstellung 14
Zubereitungsfortschritt 16
Ende-Anzeige 16
Einstellungen wahrend des Betriebs andern 18
Verwendung
Funktionentabelle 19
Verwenden der Mikrowelle 23
Ment ,Einstellungen® 26
Plus-Menii 28
Garinformationen 29
Schnelles Vorheizen 29
Verzégerter Start 30
Gratinieren 30
Garen in Phasen 30
Zu manuellem Garen wechseln 31
Programme und Favoriten 31
Eieruhr 32
Kindersicherung 32
Erwarmen 33
Auftauen 33
Reinigen
Das Gerat reinigen 34
Aqua Clean 34
Entfernen und Reinigen der Fiihrungsschienen 35
Austausch der Ofenlampe 36
Probleme lésen
Allgemeines 37
Ihr Ofen und die Umwelt
Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten 39
Priifung der speisen
Die Speisen wurden geméafs dem Standard EN 60350-1 geprdift 41
Die Speisen wurden geméafs dem Standard EN 60705-2 geprdift 42

aASKO DE3



IHR OFEN

Einfiihrung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres Kombi-Mikrowellenofens von
ASKO. Bei der Entwicklung dieses Produkts standen eine einfache
Bedienung und optimale Benutzerfreundlichkeit im Mittelpunkt.
Der Ofen verfligt Gber eine Vielzahl von Einstellungen, die es Ihnen
ermdglichen, jedes Mal die passende Garmethode zu wahlen.

Diese Anleitung erlautert, wie Sie diesen Ofen am besten nutzen
konnen. Neben Informationen liber die Bedienung dieses Ofens
erhalten Sie auch Hintergrundinformationen, die bei der Verwendung
des Gerates hilfreich sein kénnen.

Lesen Sie vor der Verwendung des Gerates

die separaten Sicherheitshinweise!

Lesen Sie erst diese Anleitung aufmerksam und vollstandig durch,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, und bewahren Sie sie
sorgfaltig auf, um sie spater zurate ziehen zu kénnen.

Die Installationsanweisungen sind separat mitgeliefert.
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IHR OFEN

Bedienleiste
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Funktionswahl-Drehschalter (in Position ,,Aus®)
Auftauen

Programme und Favoriten

Schnelles Vorheizen

Ofen

Mikrowelle

Kombi-Mikrowelle

Erwarmen

Aqua Clean

10. Anzeige

11. Auswahldrehknopf

12. Ein-/Austaste und Stopptaste (Abbrechen)
13. Lichttaste

14. Eieruhr-Taste

15. Navigationstaste links

16. Navigationstaste rechts
17. Plus-Taste
18. Kindersicherungs-Taste (Sperr-Taste)

19.

Hinweis:

Bestatigungstaste (+ 30 Sekunden Mikrowelle (6) Zeit)

Die Tasten reagieren am besten, wenn Sie sie mit einer grofsen Flache

Ihrer Fingerkuppe berthren. Bei jeder Berlihrung einer Taste im Betrieb

ertdnt ein kurzes akustisches Signal.
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IHR OFEN

Beschreibung

Ebene 4
Ebene 3

Ebene2 [—— 2
Ebene 1

1. Bedienleiste
2. Ofenebenen
3. Ofentlir 4.
Targriff

Fiihrungsschienen/Teleskopfiihrungsschienen
« Der Ofen verfligt je nach Modell tiber vier oder flinf
Flihrungsschienen (Ebene 1 bis 4/5). Ebene 1 wird hauptsachlich
in Kombination mit Unterhitze verwendet. Die zwei oberen Ebenen
werden hauptsachlich fir die Grillfunktion verwendet.
« Schieben Sie das Ofengestell, das Backblech oder die Dampfschale
in die Liicke zwischen den Schiebern der Fiihrungsschienen.
« Einige Einschubleisten kdnnen je nach Modell iiber vollstandig
ausziehbare Teleskopflihrungsschienen verfligen.
Ziehen Sie die Teleskopfiihrungsschienen vollstandig aus
dem Ofenraum heraus und stellen Sie das Ofengestell / das
Backblech / die Dampfschale darauf. Schieben Sie dann
das Ofengestell / das Backblech / die Dampfschale auf der
Fihrungsschiene zuriick in den Ofenraum.

Schliefsen Sie erst dann die Ofentiir, wenn die
Teleskopfiihrungen vollstandig zurlick in den Ofenraum
geschoben worden sind.
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IHR OFEN

Zubehor

Im Lieferumfang Ihres Gerats sind je nach Modell verschiedene
Zubehorteile enthalten. Verwenden Sie ausschliefslich
Originalzubehorteile; sie wurden speziell flr Ihr Gerat entwickelt.

Hinweis: Nicht alle Zubehorteile sind fiir jedes Gerat geeignet/
verfligbar (kann auch von Land zu Land variieren). Geben Sie beim
Kauf immer die genaue Identifikationsnummer Ihres Gerats an.
Weitere Informationen zu optimalen Zubehorteilen finden Sie in den
Verkaufsbroschiren und online.

Zubehorteile, die im Lieferumfang lhres Gerats vorhanden sein kdnnen (modellabhangig).

Emailliertes Backblechiiir Backwaren und Kuchen verwendet.

» Verwenden Sie das emaillierte Backblech nicht fiir die
Mikrowellenfunktionen!

« Fur Pyrolysereinigung geeignet.

Ofengestell; hauptsachlich zum Grillen verwendet. Eine Dampfschale

oder ein Topf mit Speisen kann auf das Ofengestell gesetzt werden.

« Das Ofengestell verfligt (iber einen Sicherungsstift. Heben Sie das
Gestell vorne leicht an, um es aus dem Ofen heraus gleiten zu
lassen.

« Verwenden Sie das Ofengestell nicht fiir die
Mikrowellenfunktionen!

Tiefes emailliertes Backblech; zum Braten von Fleisch und
zum Backen fllssigkeitshaltiger Backwaren verwendet. Kann
auch als Fettauffangschale verwendet werden. Setzen Sie
das tiefe Backblech wahrend des Grillens zur Verwendung als
Fettauffangschale auf die erste Ebene.
« Verwenden Sie das tiefe emaillierte Backblech nicht fiir

die Mikrowellenfunktionen!
« Fir Pyrolysereinigung geeignet.

« NICHT fir Pyrolysereinigung geeignet.

Backblech aus Glas; fiir Mikrowelle und Ofen geeignet.
\/
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Tiir

« Die Tlirschalter unterbrechen den Ofenbetrieb, wenn die Tir
wahrenddessen geodffnet wird. Beim Schliefsen der Tiir wird der
Betrieb des Ofens fortgesetzt.

« Dieser Ofen ist mit einem ,,sanft schliefsenden” Tiirsystem
ausgestattet. Wenn die Tir geschlossen wird, dampft das System
die Starke der Bewegung ab einem bestimmten Winkel, und die Tur
wird leise geschlossen.

Liifter
« Das Gerat ist mit einem LUfter ausgestattet, der das Gehause
und die Bedienleiste kihlt.
Hauptfunktionen

Mit dem Funktionswahl-Drehschalter konnen Sie die Hauptfunktionen
Ihres Ofens auswahlen.

Einstellung | Beschreibung

Aus/Standby-Modus

———— Ofen

@ Umluft
Umluft + Unterhitze

Unterhitze + Oberhitze
Grofser Grill

Grill

Grofser Grill + Lufter
Oberhitze

Unterhitze

Unterhitze + Lifter
Pro Braten
Spar-Umluft
Schnelles Vorheizen

Programme und Favoriten

'/ Favoriten

~— Programme
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Tasten

Auftauen
Manuelles Auftauen

Mikrowelle
Meine Mikrowelle

Mikrowelle
Kombi-Mikrowelle

Umluft + Mikrowelle
Grill + LUfter + Mikrowelle
Er warmen

Tellererwarmung
Warm halten

Aqua Clean

In der nachstehenden Tabelle finden Sie die Beschreibung

der verschiedenen Tasten.

Beschreibung der Tasten

Ein-/Austaste und Stopptaste

- Kurz eindriicken: Einstellung léschen oder einen
Schritt im Meni zurlickzugehen.
- Lang eindriicken: das Gerat ein- oder ausschalten.

Lichttaste
- Das Ofenlicht ein- oder ausschalten.

Eieruhr

- Die Eieruhr kann unabhangig vom Ofen
verwendet werden.

- Die héchstmégliche Einstellung ist 23:59.

NEEE

Navigationstaste links
- Den aktivierten Bereich nach links verschieben.

& ASKO
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Navigationstaste rechts
- Den aktivierten Bereich nach rechts verschieben.

- Das Einstellungsmen 6ffnen oder schliefsen
(im Standby-Modus).

- Das Plus-Meni mit den zurzeit zusatzlich zur

Verfligung stehenden Optionen 6ffnen oder

schliefden (in Position ,,Ein“).

. Plus-Taste

Kindersicherungs-Taste
Halten Sie die Stopptaste eingedriickt, um das Gerat
zu sperren.

- Alle weifsen Einstellungen/Elemente in der Anzeige
bestatigen.

- 30 Sekunden Mikrowellenzeit hinzufiigen
(Mikrowellenfunktion).

. Bestatigungstaste

Navigation
aktivierter Bereich

N Bestati- Auswahldreh-

Funktionswahl-  Stopptaste avigationstasten
Drehschalter gungstaste knopf

Wenn Sie den Funktionswahl-Drehschalter aus der 0-Position drehen,
leuchtet das Symbol der ausgewahlten Hauptfunktion auf. Die

Anzeige zeigt das Symbol und den Namen der aktivierten Funktion

ca. 1,5 Sekunden lang an. Anschliefiend sehen Sie die ausgewahlte
Hauptfunktion und die Unterfunktion oben in der Anzeige der
Informationsleiste. Ebenso wird der Modus zur Funktionseinstellung
aktiviert (grauer Hintergrund). In diesem aktivierten Bereich kdnnen Sie
Ihre Einstellungen mit dem Auswahldrehknopf auswahlen.

DE10 @aAsko



IHR OFEN

OFEN [ UMLUFT

In jedem Menii sieht die Navigation folgendermaBen aus:

« Verwenden Sie die Navigationstasten oder driicken Sie den
Auswahldrehknopf, um den aktivierten Bereich (grauer Hintergrund)
zu verschieben.

« Die Einstellung im aktivierten Bereich kann durch Drehen des
Auswahldrehknopfs (links = weniger, rechts = mehr) geandert
werden. Diese Einstellung wird automatisch gespeichert.

» Wenn alle Elemente auf dem Bildschirm eingestellt sind, bestatigen
Sie diese Einstellungen, indem Sie auf die Bestatigungstaste driicken
(die Taste blinkt, wenn es méglich ist, das Programm zu starten).

« Driicken Sie auf die Stopptaste, um im Men einen Schritt
zurlickzugehen.

\ Y- 4 Oben in der Anzeige befindet sich eine Informationsleiste. Diese Leiste

= 9 = zeigt an, wo Sie sich im Ment befinden und welche Einstellung Sie andern.
Funktionen sind mittels einer vertikalen Linie voneinander getrennt.

EINSTELLUNGEN | ALLGEMEINES | TON [ TASTENTON
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ERSTE VERWENDUNG

Erste Schritte

DE12 aAsko
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« Reinigen Sie den Ofenraum und das Zubehor mit heifséem Wasser
und Spllmittel. Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder Ahnliches.

- Bei der ersten Verwendung strémt ein fremdartiger Geruch aus
dem Ofen — das ist normal. Stellen Sie sicher, dass bei der ersten
Verwendung fiir ausreichende Raumliiftung gesorgt ist.

Wenn das Gerat zum ersten Mal angeschlossen wird oder wenn
es erneut angeschlossen wird, nachdem es zuvor langer nicht am
Stromnetz angeschlossen war, missen Sie die ,,Sprache®, das ,,Datum*

und die ,,Uhrzeit" einstellen.
Einstellen der Sprache

English

Deutsch
Wenn Ihnen die Sprache der Anzeige nicht zusagt, kdnnen Sie eine
andere Sprache auswahlen. Die Standardeinstellung ist Englisch.
1. Drehen Sie am Auswahldrehknopf und wahlen Sie Ihre bevorzugte
Sprache aus der angezeigten Liste aus.

2. Bestatigen Sie die Einstellung durch Driicken der Bestatigungstaste.
Der ndichste Bildschirm wird angezeigt.

Einstellen des Datums
DATUMITAG

01
02

1. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die erste Einstellung (Tag)
zu andern.

2. Bestatigen Sie diese Einstellung, indem Sie auf die rechte
Navigationstaste oder auf den Auswahldrehknopf driicken.

3. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die nachste Einstellung
(Monat) zu andern.

4. Bestatigen Sie diese Einstellung, indem Sie auf die rechte
Navigationstaste oder auf den Auswahldrehknopf driicken.

5. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die letzte Einstellung (Jahr)
zu andern.

6. Bestatigen Sie die Einstellung durch Driicken der Bestatigungstaste.
Die néichste Anzeige wird eingeblendet.



ERSTE VERWENDUNG

Einstellen der Uhrzeit
ZEIT [STUNDE

1. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die Stunden zu andern.

2. Bestatigen Sie diese Einstellung, indem Sie auf die rechte
Navigationstaste oder auf den Auswahldrehknopf driicken.

3. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die Minuten zu andern.

4. Bestatigen Sie die Einstellung durch Driicken der Bestatigungstaste.

Alle Anfangseinstellungen sind jetzt eingestellt, und das Gerdt zeigt
die Standby-Anzeige an.

W1, Die Sprache, die Uhrzeit und das Datum kénnen im Meni
- = ,Einstellungen“ angepasst werden (siehe Kapitel ,,Mend Einstellungen®).
9 Das Mend , Einstellungen kann in der Start-Anzeige Gber das ,,Plus®-
Ment aufgerufen werden.

Standby-Anzeige

Die Standby-Anzeige zeigt die Uhrzeit, das Datum, die
Ofenraumtemperatur (falls diese hoher als 80 °C ist) und die Eieruhr
(falls eingestellt) an. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus
nachdem:

« Der Funktionswahl-Drehschalter auf 0 (Position ,,Aus®) gedreht wurde.
- Die Stopptaste mehrfach (tiefer im Mendi) gedriickt wurde.

~Aus”-Modus

- Standardmafig schaltet sich das Gerat nach
30 Minuten Inaktivitat aus.

« Halten Sie die Stopptaste eingedriickt, um das Gerat manuell
auszuschalten.

Das Gerat einschalten

- Halten Sie die Stopptaste eingedriickt, um das Gerat einzuschalten.

« Das Gerat kann auch eingeschaltet werden, indem der
Funktionswahl-Drehschalter auf eine Funktion gestellt wird.

aASKO DE13



BEDIENUNG

Funktionsauswahl
Wahlen Sie die fir Ihr Gericht passende Funktion aus. Beziehen
Sie sich fir die verfiigbaren Funktionen auf die Tabelle im Kapitel
,Funktionentabelle“.
« Wechseln Sie direkt zur Anzeige des Zubereitungsfortschritts, indem
Sie auf die Bestatigungstaste driicken (die Taste blinkt, wenn es
moglich ist, das Programm zu starten).

Nachdem Sie eine Hauptfunktion ausgewahlt haben, wird der Modus
zur Funktionseinstellung aktiviert (grauer Hintergrund). Im aktivierten
Bereich ist es jetzt moglich, die Einstellung dieser Funktion zu andern.

Modus zur Funktionseinstellung
Beispiel (Ofen/Umluft + Unterhitze/40 Minuten)
1. Wahlen Sie eine Hauptfunktion, indem Sie am Funktionswahl-
Drehschalter drehen.

Die erste Einstellung der Unterfunktion ist aktiviert.
OFEN [UMLUFT

Jetzt kdnnen die Einstellungen wie gewlinscht geandert werden.

Folgendes kann eingestellt werden:

« Die Funktion (beziehen Sie sich auf die Tabelle im Kapitel
,Funktionentabelle®).

 Die Temperatur.

« Die Leistung.
« Die Zeit.

2. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die Einstellung zu andern.
OFEN LUMLUFT + UNTERHITZE

3. Bestatigen Sie die Einstellung, indem Sie auf die rechte

Navigationstaste oder auf den Auswahldrehknopf driicken.
Die ndichste Einstellung der Unterfunktion wird aktiviert.

OFEN [ TEMPERATUR

&
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BEDIENUNG

4. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die Einstellung zu andern.
OFEN | TEMPERATUR

E

5. Bestatigen Sie die Einstellung, indem Sie auf die rechte

Navigationstaste oder auf den Auswahldrehknopf driicken.
Die ndichste Einstellung der Unterfunktion wird aktiviert.

OFEN | GARZEIT

B

Das Eieruhr-Symbol zeigt an, dass fiir diese Funktion keine
Eieruhr notwendig ist. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste,
um das Programm direkt mit den gewahlten Einstellungen

(siehe Schritt 7) zu starten.
Um die Eieruhr einzustellen, gehen Sie zu Schritt 6.
Wenn fir eine aktuelle Funktion die Eieruhr notwendig ist
(zum Beispiel Kombi-Mikrowelle), wird die Standard-Eieruhr-
Einstellung anstelle des Eieruhr-Symbols angezeigt.
6. Drehen Sie am Auswahldrehknopf, um die Einstellung zu andern.
OFEN | GARZEIT

B

M:S-Anzeige (Zeit fir Mikrowellenfunktionen).
H:M-Anzeige.

7. Falls gewlinscht, wahlen Sie zusatzliche Einstellungen mithilfe
des ,,Plus“-Menls aus (beispielsweise ,,Schnelles Vorheizen®). Fiir
weitere Informationen siehe das ,,Plus-Menu“.

8. Das Programm starten: Driicken Sie auf die Bestatigungstaste, um
zur Anzeige des Zubereitungsfortschritts zu wechseln.

Das Programm startet mit den ausgewdhlten Einstellungen; der
Ofen wechselt zur Anzeige des Zubereitungsfortschritts und der
Betriebsbildschirm wird angezeigt.

UMLUFT + UNTERHITZE

@ 0:401 1510
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BEDIENUNG

Zubereitungsfortschritt

Ende-Anzeige

DE16 @aAsko

« Auf der linken Seite des Bildschirms werden die Temperatur
und/oder die Leistung angezeigt (wenn die eingestellte Temperatur
noch nicht erreicht ist, schaltet die Temperatur zwischen
Ofenraumtemperatur (grau) und eingestellter Temperatur (weif3) hin
und her). Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird das
Popup ,,Die eingestellte Temperatur ist erreicht” angezeigt.

« Auf der rechten Seite der Anzeige werden die Zeit (abwartszahlend)
oder die verstrichene Zeit (aufwartszahlend, wenn keine Zeit
eingestellt ist) angezeigt. Neben der Garzeit sehen Sie die Endzeit.

UMLUFT + UNTERHITZE

@ 0:40115:10

- Wenn Vorheizen ausgewahlt wurde, wird der Zubereitungsfortschritt
erst in der Vorheizen-Anzeige angezeigt (Vorheizen in der
Informationsleiste und auf dem Symbol fiir Vorheizen). Alle
Einstellungen werden angezeigt, nur die Farben haben sich
verandert. Die Ofenraumtemperatur ist weifs und die ausgewahlten
Einstellungen sind grau. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist, wird ein Popup angezeigt: ,,Die eingestellte Temperatur ist
erreicht. Speise in den Ofen stellen®.

UMLUFT + UNTERHITZE

Wenn die Eieruhr abgelaufen ist, erscheint die ,,Ende-Anzeige*.
Folgende Auswahlmdglichkeiten sind jetzt verfligbar:

« Prozess beenden.

« Extra-Zeit hinzufiigen.

= Gratinieren (falls méglich).

- Als Favoriten speichern.

ENDE | GUTEN APPETIT!

Prozess beenden

1. ,Beenden® auswahlen.
Die Ende-Anzeige wird geschlossen, und die Standby-Anzeige
wird angezeigt.



BEDIENUNG

Nach 10 Minuten Inaktivitat schaltet sich die Anzeige in den
Standby-Modus.

Extra-Zeit hinzufugen
1. Dricken Sie auf die rechte Navigationstaste,
um ,,Extra-Zeit hinzufligen“ auszuwahlen.
2. Die Zeiteinstellung wird aktiv und kann direkt durch Drehen des
Auswahldrehknopfs geandert werden.
3. Bestatigen Sie mithilfe der Bestatigungstaste.
Der vorausgegangene Prozess wird wieder aktiviert.

Gratinieren

1. Dricken Sie auf die rechte Navigationstaste,
um ,,Gratinieren® auszuwahlen.

Die Grilleinstellungen werden angezeigt.

2. Die Temperatur (standardmafsig 200 °C) und Zeit kdnnen eingestellt
werden oder das Programm kann direkt durch Driicken der
Bestatigungstaste gestartet werden (die Zeit zahlt aufwarts).

Nach Bestdtigung mithilfe der Bestdtigungstaste wird der
Betriebsbildschirm eingeblendet.

Als Favoriten speichern

1. Driicken Sie auf die rechte Navigationstaste, um ,,Als Favoriten
speichern® auszuwahlen.

Der ndchste Bildschirm zeigt 10 Positionen an, auf die das
Programm eingestellt werden kann.

2. Wahlen Sie eine Position fiir Ihr Rezept aus, indem Sie am
Auswahldrehknopf drehen und driicken Sie zum Speichern
auf die Bestatigungstaste.

3. Geben Sie dem Rezept einen Namen. Drehen Sie am
Auswahldrehknopf, um den richtigen Buchstaben auszuwahlen und
driicken Sie zur Bestatigung den Auswahldrehknopf ein. Machen
Sie mit dem nachsten Buchstaben weiter.

Sie kdnnen ein Zeichen mithilfe der Funktion ,,Rlicktaste”
in der Zeichenliste (Pfeil) l6schen.

4. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste, um das Rezept
zu speichern.

aASKO DE17



BEDIENUNG

Einstellungen wihrend des Betriebs dndern

« Wenn Sie wahrend des Betriebs die Navigationstasten
betatigen, wird der aktivierte Bereich angezeigt. Die ausgewahlte
Einstellung kann jetzt geandert werden, siehe Kapitel ,,Modus zur
Funktionseinstellung®.

« Nach Bestatigung mithilfe der Bestatigungstaste wird der
Bildschirm des Zubereitungsfortschritts mit den geanderten
Einstellungen eingeblendet.

« Nach 5 Minuten Inaktivitat werden die Betriebseinstellungen
geldscht und die Anzeige kehrt zum Betriebsbildschirm zurick.

DE18 @aAsko



VERWENDUNG

Funktionentabelle

Schauen Sie in der Tabelle fir die Auswahl der bevorzugten

Ofenfunktion nach. Beachten Sie auch die Zubereitungshinweise auf

der Verpackung des Gerichts.

* Im ,Mikrowellenmodus”: Verwenden Sie kein Geschirr oder
Gerate aus Metall und heizen Sie den Ofen nicht vor.

* Verwenden Sie nur Glasbrater, die bis
275 °C temperaturbestandig sind.

Funktion| Beschreibung

Ofenfunktionen

&

Umluft

= Heizen mithilfe heifder Luft von der Riickseite des
Ofens.

« Dieser Modus sorgt fiir eine gleichméafsige Hitze
und ist ideal zum Backen geeignet.

- Setzen Sie das Backblech oder das Ofengestell
auf Einschubebene 2.

- Empfohlene Temperatur: 180 °C

= Vorheizen des Ofens wird empfohlen.

Umluft + Unterhitze

= Heizen mithilfe von Umluft von der Riickseite
des Ofens und vom unteren Heizelement.

= Dieser Modus wird flr Pizza, Backwaren, saftiges
Geback, Obstkuchen, Hefeteig und
Mirbeteig verwendet.

- Setzen Sie das Backblech oder
das Ofengestell auf Einschubebene 2.

- Empfohlene Temperatur: 200 °C

= Vorheizen des Ofens wird empfohlen.

Oberhitze und Unterhitze

» Heizen mithilfe des oberen und
unteren Heizelements.

« Dieser Modus ist fiir normales Backen
und Braten geeignet.

- Setzen Sie das Backblech oder das Ofengestell
auf Einschubebene 2.

« Empfohlene Temperatur: 200 °C

« Vorheizen des Ofens wird empfohlen.

aASKO DE19



VERWENDUNG

Funktion

Beschreibung

ANV

GroBer Grill

= Heizen mithilfe des oberen Heizelements
und des Grillelements.

- Dieser Modus ist besonders fiir Gerichte und
Backwaren nitzlich, die eine untere Kruste oder
Braunung erfordern. Verwenden Sie ihn kurz vor
Ende der Back-/Bratzeit.

- Setzen Sie das Ofengestell auf Ebene 4 und das
Backblech auf Ebene 2.

* Maximal zuldssige Temperatur: 240 °C

- Uberwachen Sie den Garvorgang wahrend der
gesamten Zeit. Die Speise kann bei diesen hohen
Temperaturen schnell anbrennen.

« Vorheizen des Ofens wird empfohlen.

o=

Grill

» Heizen mithilfe des Grillelements.

« Dieser Modus ist zum Grillen kleinerer Mengen
offener Sandwiches, fiir Grillwiirste oder zum
Toasten von Brot geeignet.

« Setzen Sie das Ofengestell auf Ebene 4 und das
Backblech auf Ebene 2.

* Maximal zuldssige Temperatur: 240 °C

- Uberwachen Sie den Garvorgang wahrend der
gesamten Zeit. Die Speise kann bei diesen hohen
Temperaturen schnell anbrennen.

= Vorheizen des Ofens wird empfohlen.

o

|
|

[~}

GroRer Grill + Lufter

« Heizen mithilfe der oberen Heizelemente.
Die Warme wird vom Lifter verteilt.

= Dieser Modus ist zum Grillen von Fleisch, Fisch
und Gemise geeignet.

« Setzen Sie das Ofengestell auf Ebene 4 und das
Backblech auf Ebene 2.

« Empfohlene Temperatur: 170 °C

- Uberwachen Sie den Garvorgang wahrend der
gesamten Zeit. Die Speise kann bei diesen hohen
Temperaturen schnell anbrennen.

= Vorheizen des Ofens wird empfohlen.
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Funktion

Beschreibung

Oberhitze

» Heizen nur mithilfe des oberen Heizelements.

« Dieser Modus wird verwendet, um die obere
Schicht des Gerichts zu backen oder zu braten.

- Setzen Sie das Backblech oder das Ofengestell
auf Einschubebene 2.

« Empfohlene Temperatur: 150 °C

Unterhitze

« Heizen nur mithilfe des unteren Heizelements.

« Dieser Modus ist besonders flir Gerichte und
Backwaren nitzlich, die eine untere Kruste oder
Braunung erfordern.

- Setzen Sie das Backblech oder das Ofengestell
auf Einschubebene 2.

« Verwenden Sie ihn kurz vor Ende
der Back-/Bratzeit.

- Empfohlene Temperatur: 160 °C

Lufter + Unterhitze

« Heizen mithilfe des unteren Heizelements.
Die Warme wird vom Liifter verteilt.

« Dieser Modus wird zum Backen flacher
Hefekuchen oder zum Einkochen von Obst
und Gemiise verwendet.

= Setzen Sie ein nicht zu hohes Backblech auf
Ebene 2, damit die heifse Luft auch tber die
Oberflache der Speisen zirkulieren kann.

« Empfohlene Temperatur: 180 °C

PRO

Pro Braten

« Heizen mithilfe des oberen Heizelements in
Kombination mit dem Grillelement und Umluft.

« Dieser Modus ist zum Braten von Fleisch aller
Art geeignet.

- Empfohlene Temperatur: 180 °C
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Funktion

Beschreibung

ECO

Spar-Umluft

» Heizen mithilfe von Umluft. Spar-Umluft
verbraucht weniger Energie, aber liefert dieselben
Resultate wie die Umluft-Einstellung. Das Garen
dauert einige Minuten langer.

- Dieser Modus ist zum Braten von Fleisch und
Backen von Teigwaren geeignet.

- Setzen Sie das Blech auf Ebene 2.

- Empfohlene Temperatur: 180 °C

- Diese Einstellung verwendet die Restwdarme (Heizen
ist nicht die ganze Zeit eingeschaltet), um einen
niedrigen Energieverbrauch zu erzielen (gemafs
Energieeffizienzklasse EN 60350-1). In diesem
Modus wird die tatsachliche Ofentemperatur nicht
angezeigt.

Mikrowel

lenfunktion

Mikrowelle

« Zum Garen und Auftauen von Lebensmitteln wird
Mikrowellenenergie verwendet. Dies ermdglicht
einen schnellen Garvorgang, ohne dass dabei
Farbe und Form der Lebensmittel verandert
werden.

« Die Schale auf den Rost (Einschubebene 1)
stellen.

« Empfohlene Leistung (W) 750 W

Kombi-Fu

nktionen

Mikrowelle + Umluft

« Dieses System nutzt eine Kombination von
Mikrowellen und Umluft zur Verkiirzung der Garzeit.

« Verwenden Sie diese Einstellung fiir Fleisch,
Eintdpfe, Pasteten, Kuchen, Brot und gratinierte
Gerichte (d. h. fiir Lebensmittel, die eine langere
Garzeit erfordern).

« Die Schale auf den Rost (Einschubebene 1) stellen.

« Empfohlene Temperatur: 160 °C - Empfohlene

Leistung (W) 600 W

Mikrowelle + Grill mit Lufter

- Die Speise wird mit einer Kombination aus
Mikrowellen und Grill mit Lifter gegart.

- Verwenden Sie diese Kombination fir kleinere
Stiicke Fleisch, Fisch und Gemdise.

« Sie ermoglicht ein schnelles Garen und gebraunte,
knusprige Krusten.

- Die Schale auf den Rost (Einschubebene 1) stellen.

- Empfohlene Temperatur: 200 °C

- Empfohlene Leistung (W) 600 W
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Funktion ‘ Beschreibung

Extra-Funktionen

OCA

Er warmen

« Tellererwarmung: Diese Funktion wird zum
Erwarmen von Geschirr verwendet, sodass die
servierten Gerichte langer warm bleiben.

« Warm halten: Diese Funktion wird zum
Warmhalten von bereits gegarten Gerichten
verwendet.

Aqua Clean

- Fett und Schmutz kénnen ganz einfach von den
Ofenwanden mit einem feuchten Tuch entfernt
werden.

X

Auftauen
« Diese Funktion verwendet Mikrowellen. Speisen

werden schnell und effizient aufgetaut.

R

Programme und Favoriten

« Verwenden Sie ,,Programme* zum Backen und
Braten, indem Sie eine Speise aus der Liste der
vorprogrammierten Speisen auswahlen.

- Favoriten: Sie kdnnen Ihre eigenen gespeicherten
Rezepte auswahlen.

O
()

Schnelles Vorheizen

« Mit dieser Funktion erreicht der Ofenraum schnell
die gewlinschte Temperatur. Verwenden Sie
diese Einstellung nicht, wenn sich ein Gericht im
Ofenraum befindet.

Verwenden der Mikrowelle
Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen mit hoher Frequenz. Die

Energie ermoglicht es, dass Speisen ohne Beeinflussung der Form oder

Farbe gegart oder erwarmt werden.
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Die Mikrowelle wird verwendet fiir:
« die Mikrowellenfunktion.
« die Kombi-Funktionen.
Garprinzip
1. Die von dem Gerat erzeugten Mikrowellen werden durch ein
Verteilungssystem gleichmaf3ig verbreitet. Dadurch wird die Speise
einheitlich gegart.
2. Das Essen absorbiert die Mikrowellen bis zu einer Tiefe von etwa
2,5 cm. Das Garen wird dann fortgesetzt, da sich die Hitze in der
Speise ausbreitet.
3. Die Garzeiten variieren je nach dem von Ihnen verwendeten
Behalter und den Eigenschaften der Lebensmittel:
Menge und Dichte
Feuchtigkeitsgehalt
Anfangstemperatur (gekiihlt oder nicht)

W ichtig

Die Speise wird durch die Hitzeverteilung von innen heraus gegart.
Das Garen wird auch dann noch fortgesetzt, wenn Sie die Speise
aus dem Ofen nehmen.

Daher sollten die in Rezepten und in dieser Broschiire angegebenen
Standzeiten beachtet werden, um sicherzustellen, dass:

« Gleichmafsige Hitze in der Mitte der Speise vorhanden ist;

« In allen Teilen der Speise die gleichen Temperaturen herrschen.

Leistung Verwendung

1000 W * Fir das schnelle Aufwarmen von Getranken, Wasser
und Gerichten, die viel Feuchtigkeit enthalten.
= Zum Garen von frischem oder tiefgeklhltem Gemise.

750 W e Zum Zubereiten und Aufwarmen von Getranken
und Speisen.
600 W e Zum Schmelzen von Schokolade.

« Zum Garen von Fisch und Krustentieren.

« Zum Aufwarmen auf zwei Ebenen.

= Zum Garen von getrockneten Bohnen bei niedrigen
Temperaturen.

« Zum Aufwarmen oder Garen von empfi ndlichen
Speisen mit Eiern.

360 W e Zum Garen von Milchprodukten oder Marmeladen bei
niedrigen Temperaturen.

180 W ¢ Zum schnellen Auftauen von Speisen.
o Zum Aufweichen von Butter oder Eiscreme.

90 W e Zum Auftauen von Sahnekuchen.

Richtlinien fir Mikrowellengeschirr
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Das von Ihnen fiir die Mikrowellenfunktion verwendete Geschirr sollte
die Mikrowellen nicht blockieren. Metalle wie Edelstahl, Aluminium

und Kupfer reflektieren Mikrowellen. Verwenden Sie aus diesem

Grund kein Geschirr aus Metall. Geschirr, das als mikrowellengeeignet
gekennzeichnet ist, kann problemlos verwendet werden. Flr weitere
Informationen zu geeignetem Geschirr beachten Sie bitte die folgenden
Richtlinien und verwenden Sie stets das Glasbackblech auf Ebene 1,
wenn Sie die Mikrowellenfunktion nutzen.

Mikrowellenge-

Geschirr . Bemerkungen
eignet
Aluminiumfolie oo Kann in kleinen Mengen zum Schutz bestimmter
Speisebereiche gegen Uberhitzung verwendet werden.
Funken/Lichtbégen kénnen auftreten, wenn die Folie
der Ofenwand zu nahe kommt, oder wenn zu viel Folie
verwendet wird.
Porzellan und 0 Porzella-n, Steingut, glaaertes Stelng.ut und .
Stei Elfenbeinporzellan sind generell geeignet, sofern sie tiber
teingut . .
keinen Metallrand verfuigen.
. . Tiefkiihlgerichte sind manchmal in Einweggeschirr
Einweggeschirr O
. verpackt.
aus Plastik oder Karton
Fast-Food-Verpackungen
» Polystyren- 0 Kann zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden.
Becher Polystyrol kann bei Uberhitzung schmelzen.
« Papierbeutel 0
oder Zeitungs- Kann Feuer fangen.
papier
« Recyclingpapier o Kann zu Lichtbogenbildung fiihren.
oder Metallrander
Glasgeschirr O Kann verwendet werden, sofern es keinen Metallrand hat.
- Ofenschiisseln Kann zum Aufwédrmen von Speisen oder Fliissigkeiten
« Feines verwendet werden. Diinnes Glas kann bei plétzlicher
Glasgeschirr Erhitzung brechen oder splittern.
- Dickwandige Der Deckel muss entfernt werden. Nur zum Aufwérmen
Glasgefafe geeignet.
Kann zu Lichtbogenbildung oder Flammen fiihren.
Metall O
. Fiir kurze Garzeiten und zum Aufwarmen. Zur Aufnahme
FEpIR o liberschissiger Feuchtigkeit.
« Teller, Tassen,
Kiichenpapier
O

« Recyclingpapier

Kann zu Lichtbogenbildung fiihren.

& ASKO
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Mikrowellenge-

Geschirr . Bemerkungen
eignet

Kunststoff ] Besonders hitzebestdndiges thermoplastisches Material.
Andere Kunststoff e kénnen sich bei hohen Temperaturen
verformen oder verfarben. Verwenden Sie keinen Melamin-
Kunststoff . Kann zur Aufnahme von Flissigkeit verwendet
werden. Darf die Lebensmittel nicht beriihren. Seien Sie
beim Entfernen der Folie vorsichtig — es kdnnte heifser
Dampf austreten. Nur wenn es koch- oder ofenbestandig
ist. Darf nicht luftdicht sein. Bei Bedarf mit einer Gabel
einstechen.

00 : Empfohlen
OO Vorsicht
00 : Nicht sicher

Menii ,Einstellungen”
Das Ment , Einstellungen® ist nur verfligbar, wenn die Plus-Taste im
Standby-Modus gedrickt wird.

Einstellung| Beschreibung

Allgemeines

@ Sprache Zeit (12- oder 24-
Stunden-Uhr) Datum Ton

Anzeige

Heiligkeit

Uhrgrofse

Nacht-Modus

Gerat in Standby-Modus

Garen

Meine Mikrowelle Intensitat

des Garergebnisses

Einstellungen Vorheizen
System

Gerateinformationen

ALl fm et ll
VVETRSTTITS IETUITETTT

@ Ofenbeleuchtung
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Allgemeines

In diesem Meni kénnen Sie folgende Einstellungen vornehmen:
« Sprache (Sprache der Anzeige)

« Zeit (immer im 24-h-Format)

« Zeitanzeige (24-h- oder 12-h-Format)

« Datum (immer Tag-Monat-Jahr-Format)

« Datumsanzeige (TTMMJJ3J oder MMTTJJJJ)

- Tone (Lautstarke der allgemeinen akustischen Signale)

- Tastentone

« Begriifsungston (Einschalten-/Ausschalten-Ton Ein/Aus)

Anzeige

In diesem Meni kénnen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

« Helligkeit (niedrig, mittel, hoch)

= Nachtmodus (Start- und Endzeit fiir geringere Helligkeit der
Anzeige: Startzeit in der ersten Anzeige einstellen, Endzeit in der
zweiten Anzeige einstellen)

« Uhrgrofse (klein / grofs)

« Standby (automatisches Ausschalten / manuelles Ausschalten)

Umschalten auf manuelles Ausschalten erhoht den
Energieverbrauch. Wenn der Ofen manuell ausgeschaltet wird
(oder wenn die Stromversorgung unterbrochen wird), wird diese
Funktion zuriickgesetzt (das Display schaltet sich automatisch
aus).

Garstufen-Einstellungen

In diesem Menti kénnen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

« Meine Mikrowelle (Standardleistung und Uhrzeit meiner
Mikrowelle einstellen)

« Standard-Programm-Intensitat (niedrig / mittel / hoch)

« Einstellungen Vorheizen (Vorheizen standardmafig ein oder aus)

System
In diesem Menti kénnen Sie folgende Einstellungen vornehmen:
« Gerateinformationen (anfordern der Gerateinformationen)
« Werkseinstellungen (zuriick zu Werkseinstellungen)
« Ofenbeleuchtung (automatisches Ausschalten nach
1 Minute / manuell)
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Abhéangig von der Funktion ist es moglich, zusatzliche Funktionalitat
auszuwéhlen (nachdem Sie eine Hauptfunktion und Einstellungen im
»,Modus zur Funktionseinstellung” ausgewahlt haben), indem Sie auf die
,Plus-Taste“ driicken.
« Ein kleines Symbol neben der aktuellen Zeitanzeige gibt an, welche

Funktionen des Plus-Mends aktiviert sind. Die Farbe des Symbols
gibt an, ob sie aktiv (weifs) oder inaktiv (grau) sind.
« Um das Plus-Menl zu verlassen, driicken Sie auf die ,,Stopptaste”

oder ,,Plus-Taste“; die Anzeige zeigt wieder den vorigen Bildschirm an.

« Um eine zusatzliche Funktionalitat zu loschen, wahlen Sie ,,l6schen®
(Symbol mit einem roten Streifen) aus.

+ Menu

Beschreibung

Symbol

Garinformationen

Fordern Sie weitere Informationen liber
die ausgewahlte Funktion an.
Schnelles Vorheizen

Heizen Sie den Ofen schnell auf die
gewlinschte Temperatur vor (in Kombination
mit ,,Verzogerter Start“ nicht verfligbar)

Verzogerter Start

Der Garprozess startet automatisch und
endet zur gewiinschten Zeit. Nur verfigbar,
wenn eine Garzeit eingestellt ist, nicht
verflighar in Kombination mit Vorheizen.

Gratinieren

FtgenSteamrEndedesProzessesdie
Grillfunktion hinzu; Zeit zum Gratinieren wird
am Ende des Garprozesses hinzugefiigt.

Zu Favoriten hinzufiigen

Eiigen Sie die Einstellungen fiir die

zubereitete Speise Ihren Favoriten hinzu
(siehe Kapitel ,,Ende-Anzeige®).

Garen in Phasen
Kombinieren Sie bis zu drei Funktionen in

einem Garprozess.

Zu manuellem Garen wechseln
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Garinformationen

Der Bildschirm ,,Garinformationen® enthalt weitere Informationen zur
gewahlten Funktion, wie die bend&tigten Gerate und wozu die Funktion
verwendet wird.

Schnelles Vorheizen

Es gibt zwei verschiedene Méglichkeiten, um schnelles Vorheizen zu

verwenden: 3 X N .
Schnelles Vorheizen im Menii ,Einstellungen” aktivieren

(standardmaRig ein oder aus)
1. Driicken Sie auf die ,,Plus-Taste“, wenn sich das Gerat im Standby-

Modus befindet. Gehen Sie zu ,,Gareinstellungen® und legen Sie fest, ob
schnelles Vorheizen standardmafig ein- oder ausgeschaltet sein soll.
2. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste.
Wenn schnelles Vorheizen auf ,,Standard-Vorheizen ein“ gestellt
ist, wird das kleine Symbol fiir schnelles Vorheizen eingeblendet,
um anzuzeigen, dass die Vorheizfunktion aktiviert ist.
Diese Option ist nur fir die Ofenfunktionen verflighar.
Schnelles Vorheizen im Plus-Menu aktivieren.
1. Driicken Sie auf die Plus-Taste (im ,,Modus zur Funktionseinstellung®).
2. Wabhlen Sie , Schnelles Vorheizen® aus, indem Sie auf die rechte
Navigationstaste driicken.
3. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste, um schnelles Vorheizen
zu aktivieren.
Das kleine Symbol fiir schnelles Vorheizen wird neben der aktuellen
Zeitanzeige eingeblendet.

Wenn Vorheizen aktiviert ist, wird ,,Verzdgerter Start“ grau
hinterlegt, da diese Funktionen nicht gemeinsam ausgefiihrt
werden konnen.

Wenn ,,Verzogerter Start“ aktiviert ist, wird Vorheizen grau hinterlegt.

Um Vorheizen zu l6schen: Driicken Sie erneut auf die
Bestatigungstaste.

Mit schnellem Vorheizen beginnen

« Wenn ein Programm gestartet wurde und es mit schnellem
Vorheizen beginnt, erscheint ein Popup. Nach 15 Sekunden wird
das Popup automatisch wieder ausgeblendet. Der Bildschirm des
Zubereitungsfortschritts zeigt das Symbol fiir schnelles Vorheizen
an, die Zeit wird grau hinterlegt.

- Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird folgendes Popup
angezeigt: ,,Die eingestellte Temperatur ist erreicht. Stellen Sie die
Speise in den Ofen.” Stellen Sie die Speise in den Ofen, und das
Programm startet nach Schliefsen der Tiir automatisch.

Driicken der Bestatigungstaste (ohne die Tiir zu 6ffnen) halt das

Gerat auf der eingestellten Temperatur. Das bleibt so, bis die Tiir
geoffnet wird.
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Verzogerter Start

Gratinieren

Garen in Phasen

DE30 @aAsko

Nutzen Sie die Funktion ,,Verzdgerter Start“, wenn Sie zu einem
spateren Zeitpunkt mit dem Garen starten mochten, indem Sie die
gewiinschte Endzeit einstellen.
1. Driicken Sie auf die Plus-Taste (im ,,Modus zur Funktionseinstellung®).
2. Wabhlen Sie ,Verzdgerter Start” mit der rechten Navigationstaste aus.
3. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste.

Die Anzeige zeigt das Symbol fiir ,Verzégerter Start”, die Garzeit und

die Endzeit an.
4. Andern Sie die Endzeit, indem Sie am Auswahldrehknopf drehen

und bestatigen Sie mit der Bestatigungstaste.

Ein kleines Symbol wird eingeblendet, um anzuzeigen, dass die

Funktion aktiviert ist.

Um ,Verzdgerter Start” zu léschen: Gehen Sie zu ,,Verzdgerter

Start” und wahlen Sie ,,Verzogerten Start abbrechen aus (ein
Popup zur Bestatigung des Abbruchs des verzdgerten Starts
wird eingeblendet).
5. Das Programm starten: Driicken Sie auf die Bestatigungstaste, um
zur Anzeige des Zubereitungsfortschritts zu wechseln.
Die Funktion wird automatisch zur errechneten Zeit starten.

Sie konnen am Ende des Prozesses die Grillfunktion hinzufligen
(Zeit zum Gratinieren wird am Ende des Garprozesses hinzugefiigt).
1. Driicken Sie auf die Plus-Taste (im ,,Modus zur
Funktionseinstellung®).
2. Wahlen Sie ,,Gratinieren® mit der rechten Navigationstaste aus.
3. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste.
Neben der aktuellen Zeitanzeige wird ein kleines Grill-Symbol angezeigt..
Um Gratinieren zu l6schen: Wahlen Sie im Plus-Meni
,Gratinieren abbrechen* aus.

Diese Funktion erlaubt es Ihnen, bis zu drei Funktionen in einem
Garprozess zu kombinieren. Wahlen Sie verschiedene Einstellungen
aus, um die Garmethoden nach Ihren Vorlieben anzupassen.
1. Driicken Sie auf die Plus-Taste (im ,,Modus zur
Funktionseinstellung®).
2. Wahlen Sie ,,Garen in Phasen® mit der rechten Navigationstaste aus.
3. Driicken Sie auf die Bestatigungstaste.
Neben der Weltzeitanzeige wird ein kleines Symbol angezeigt.Die
erste Phase ist bereits mit den aktuellen Einstellungen der Funktion
ausgefiillt. Falls keine Garzeit festgelegt ist, wird in der ersten Phase
die Standardzeit hinzugeftigt.
Zum Beispiel: Die Ofenfunktion und Umluft 180 °C sind ausgewahlt;
die Standardzeit von 30 Min. wird der ersten Phase hinzugefligt.
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4. Um eine Phase hinzuzufiigen, wahlen Sie die zweite Phase
aus, indem Sie auf die Navigationstaste driicken oder am
Auswahldrehknopf drehen, und um die Phase zur Bearbeitung
einzugeben, driicken Sie auf die Bestatigungstaste.

Die Anzeige wechselt zur Anzeige der Ofeneinstellungen.

5. Treffen Sie eine Auswahl aus allen verfligbaren Funktionen des
Gerates.

6. Speichern Sie die Phase und kehren Sie zur Ubersicht ,Garen in
Phasen® zuriick, indem Sie auf die Bestatigungstaste driicken.
Wenn die Stopptaste gedriickt wird, wird die Einstellung
geldscht, und die Anzeige kehrt zur vorigen Anzeige zurlck.
7. Nach der Bestatigung zeigt die Anzeige die eingestellten Phasen
an, und ein Symbol zum Bearbeiten und Léschen ist hinzugefligt.
Der aktivierte Bereich wurde zur nachsten Phase verschoben,
und Sie kénnen die zweite Phase sofort einstellen, indem Sie die
eingegebenen Werte mit der Bestatigungstaste bestatigen.
8. Wenn alle Phasen nach Ihren Wiinschen eingestellt wurden, kénnen
Sie zur Anzeige ,,Ofeneinstellung® zurtickkehren, indem Sie das Plus-
Men( durch Driicken der Plus-Taste oder Stopptaste schliefsen.
Die Anzeige zeigt den normalen Bildschirm , Ofeneinstellung” mit den
Einstellungen der ersten Phase (Phase 1 weif3es Symbol) an.
9. Starten Sie den Betrieb durch Driicken der Bestatigungstaste.
Wenn die Stopptaste gedriickt wird, wird ,Garen in Phasen®
abgebrochen, und der Ofen kehrt zum normalen Modus zurtick.
Zu manuellem Garen wechseln

« Im Modus ,,manuelles Garen* kann ein Standardprogramm aus der

Funktion ,,Programme und Favoriten“ ausgewahlt und wie im Modus
,Garen in Phasen® bearbeitet werden.

« Wenn Sie die manuelle Funktion im Plus-Men( auswahlen, wird ein

Popup eingeblendet: ,,In Ofenmodus wechseln?“ Nach Bestatigung
wechselt die Anzeige in den Modus ,,Garen in Phasen®, wenn das
ausgewahlte Programm mehrere Phasen hat.

Programme und Favoriten

Automatische Programme

« Sie kdnnen die ,,automatischen Programme* zum Backen und Braten
verwenden. Wahlen Sie dazu einfach eine Speise aus der Liste der
vorprogrammierten Speisen aus. Wahlen Sie zuerst die Speiseart und
dann die Speise selbst aus der verfligharen Liste aus.

« Alle Programmkategorien haben eine Abbildung. Wenn eine Speise
ausgewahlt wird, werden die Programmeinstellungen angezeigt. Der

Name der Speise and der Name der aktiven Auswahl werden in der
Textleiste angezeigt.
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« In den Einstellungen werden zunachst die Abbildung der Speise (nicht
einstellbar), das Gewicht (anhangig von der Speise) (wenn einstellbar),
die Intensitat (nicht immer einstellbar) und die Garzeit angezeigt.
Passen Sie gegebenenfalls die Intensitat und/oder das Gewicht an.

Favoriten (siehe Kapitel ,,Ende-Anzeige”)

« Sie kdnnen unter ,,Favoriten® Ihre eigenen gespeicherten Rezepte
auswahlen.

« Wenn es keine gespeicherten Rezepte gibt, wird ein Popup
eingeblendet: ,,Keine gespeicherten Speisen.”

« Der Name der Speise erscheint in der Textleiste, und die
gespeicherten Ofeneinstellungen werden angezeigt.

Eieruhr

Die Eieruhr kann unabhangig vom Ofen verwendet werden.
1. Driicken Sie auf die Eieruhr-Taste.
2. Die Zeiteinstellung kann durch Drehen des Auswahldrehknopfs
geandert werden.
Die hochstmaogliche Einstellung ist 23:59.
3. Bestatigen Sie die Einstellung durch Driicken der Bestatigungstaste.
Die Eieruhr wurde gestartet.
Um die Eieruhr zu l6schen, stellen Sie die Zeit zurlick auf 0:00
und bestatigen Sie durch Driicken der Bestatigungstaste.
Um das Eieruhr-Meni zu schliefden, driicken Sie auf die Eieruhr-
Taste oder auf die Stopptaste.
4. Wenn die Eieruhr ablauft, wird ein Popup mit dem Text ,,Eieruhr lauft
ab“ eingeblendet und ein akustisches Signal ertont. Driicken Sie auf
die Stopptaste, um das Signal auszuschalten und das Popup-Menii
zu schliefsen.
Der Ton stoppt automatisch nach ca. 2 Minuten.
Kindersicherung

Die Bedienleiste des Ofens kann mithilfe der Kindersicherung gesperrt

werden, um den Ofen vor Fehlgebrauch zu schiitzen.

1. Halten Sie die Stopptaste eingedriickt.
Das Gerdt wechselt in den Tastensperre-Modus. Ein Popup wird
eingeblendet. Nach 3 Sekunden wird das Popup ,Die Tastensperre ist
aktiviert” geschlossen. Der aktuelle Modus des Gerdites wird angezeigt.

Wenn die Tastensperre wahrend des Garens aktiviert wird, wird
der Garprozess fortgesetzt.

Wenn eine Taste wahrend der Tastensperre betatigt wird, wird
das Popup ,,Die Tastensperre ist aktiviert” erneut angezeigt.

Die Stopptaste ist wahrend des Tastensperre-Modus weiterhin
aktiv. Wenn das Gerat ausgeschaltet wird, wird der Prozess
angehalten. Um das Gerat wieder einzuschalten, deaktivieren Sie
den Tastensperre-Modus.

2. Um den Tastensperre-Modus zu deaktivieren, halten Sie die
Stopptaste erneut eingedrtickt.
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VERWENDUNG

Er wéirmen
« Tellererwarmung
Diese Funktion wird zum Erwarmen von Geschirr (Teller, Becher)
verwendet, sodass die servierten Gerichte langer warm bleiben.
Wenn Sie diese Funktion wahlen, kdnnen Sie die Temperatur und
die Dauer fur das Erwarmen festlegen.
« Warm halten
Nutzen Sie diese Funktion, um bereits gekochte Lebensmittel auf
Temperatur zu halten.
Wenn Sie dieses Symbol wahlen, kénnen Sie die
Warmhaltetemperatur und die Dauer festlegen.
Auftauen
« Diese Funktion verwendet Mikrowellen. Speisen werden schnell und
effizient aufgetaut. Verwenden Sie diese Funktion flr das langsame
Auftauen tiefgefrorener Speisen (Kuchen, Geback, Platzchen, Brot,
Brotchen und Tiefkihlobst).
« Wenn Sie diese Funktion wahlen, kénnen Sie das Leistungsniveau
und die Dauer fir das Auftauen festlegen.
- Wenden Sie das Essen nach der Halfte der verstrichenen Auftauzeit.
Rihren Sie es um oder brechen Sie grofsere Stlicke auseinander,
falls diese zusammengefroren sind.
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Das Geriit reinigen
Reinigen Sie den Ofen regelmafsig, um die Ansammlung von Fett und
Essenrlickstanden zu vermeiden, besonders auf den Oberflachen an
der Innen- und Aufdenseite, der Tiir und der Dichtung.

« Aktivieren Sie die Tastensperre (um zu verhindern, dass das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird).

« Reinigen Sie die aufderen Oberflachen mit einem weichen Tuch und
warmem Seifenwasser.

« Wischen Sie anschliefsend mit einem sauberen, feuchten Tuch nach
und trocknen Sie die Oberflachen ab.

« Entfernen Sie Spritzer und Flecken auf den inneren Oberflachen mit
einem in Seifenwasser getauchten Tuch.

« Wischen Sie anschliefsend mit einem sauberen, feuchten Tuch nach
und trocknen Sie die Oberflachen ab.

W ichtig

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Liftungsoffnungen gelangt.

« Scheuernde Reinigungsmittel oder chemische Losungsmittel diirfen
keinesfalls verwendet werden.

« Stellen Sie immer sicher, dass die Tirdichtung sauber ist. So
verhindern Sie, dass sich dort Verschmutzungen ansammeln und es
ermoglicht Ihnen das problemlose Schliefsen der Tiir.

Aqua Clean

Mit Aqua Clean und einem feuchten Tuch kénnen Sie einfach Fett und
Schmutz von den Ofenwanden entfernen.
Aqua Clean verwenden
Verwenden Sie Aqua Clean nur, wenn der Ofen vollstandig abgekdhlt
ist. Die Entfernung von Fett und Schmutz ist um einiges schwieriger,
wenn der Ofen noch heifs ist.

. 1 P Das Programm dauert 30 Minuten. Essensriickstande auf den Email-

- =  Wanden sind nach 30 Minuten ausreichend eingeweicht und kénnen
dann mit einem feuchten Tuch entfernt werden.

1. Entfernen Sie alles Zubehor aus dem Ofen.
2. Geben Sie 0,15 | Wasser unten in den Ofen.
3. Wahlen Sie ,Aqua Clean“ mit dem Funktionswahl-Drehschalter aus.

I 4. Driicken Sie die Bestatigungstaste, um ,,Aqua Clean® zu starten.

9 Bitte beachten Sie: Offnen Sie wihrend des Reinigens nicht die Tiir.
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REINIGEN

Entfernen und Reinigen der Fiihrungsschienen
Verwenden Sie nur herkdmmliche Reinigungsprodukte, um die
Flhrungsschienen zu reinigen.
« Entfernen Sie die Schraube mit einem Schraubendreher.
« Entfernen Sie die Flihrungsschienen aus den Lochern in

<1, der Riickwand. Bewahren Sie die Abstandhalter fiir die
- - Fiihrungsschienen sorgfdltig auf. Bringen Sie die Abstandhalter
nach der Reinigung wieder an. Auf diese Weise wird Funkenbildung
verhindert.
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Austausch der Ofenlampe

DE36 @aAsko

Die Lampe in diesem Haushaltsgerat ist nur fiir die Beleuchtung
dieses Gerdits geeignet. Die Lampe ist nicht zur Raumbeleuchtung
im Haushalt geeignet.

Der Backofen ist mit einer Halogenlampe ausgestattet.
Dieses Produkt enthélt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse (G).

Die Lampen (2x) (Halogen G9, 230V, 25 W) sind Verbrauchsmaterial
und daher nicht tiber die Gewahrleistung abgedeckt. Um sie
auszutauschen, entfernen Sie zuerst das Backblech, das Ofengestell
und die Fiihrungsschienen.

Unterbrechen Sie die Stromzufuhr zum Gerat, indem Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen oder den Leistungsschalter im
Sicherungskasten ausschalten!

Bitte beachten Sie: Die Lampe kann sehr heif3 sein! Schiitzen Sie
sich beim Entfernen der Lampe.

1. Schrauben Sie die vier Schrauben der Abdeckung heraus. Entfernen
Sie die Abdeckung und das Glas.

2. Entfernen Sie die defekte Halogenlampe und setzen Sie eine neue ein.

3. Entfernen Sie die Abdeckung und das Glas.

Achtung: Passen Sie auf, dass sich der Dichtring nicht von der

Abdeckung l&st.

—_
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PROBLEME LOSEN

Allgemeines
Wenn Sie Probleme mit Ihrem Ofen haben, konsultieren Sie die
nachfolgende Problemibersicht. Falls die Probleme weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Das Essen bleibt roh.

« Uberpriifen Sie, ob die Eieruhr eingestellt wurde und Sie
die ,,Start-Taste” gedriickt haben.

« Istdie Tir richtig geschlossen?

- Uberpriifen Sie, ob eine Sicherung herausgesprungen ist und ob ein
Schutzschalter aktiviert wurde.

Das Essen ist zerkocht oder halb gar.
« Uberpriifen Sie, ob die korrekte Garzeit eingestellt wurde.
- Uberpriifen Sie, ob die korrekte Leistung eingestellt wurde.

Die Sensoren reagieren nicht, die Anzeige ist gesperrt.

« Trennen Sie das Gerat flr einige Minuten vom Stromnetz (drehen
Sie die Sicherung heraus oder schalten Sie die Netzspannung aus).
Schliefsen Sie dann das Gerat wieder an und schalten es ein.

Funkenbildung im Ofenraum.
- Stellen Sie sicher, dass alle Lampenabdeckungen gesichert sind
und dass sich alle Abstandhalter in den Fiihrungsschienen befinden.

Ein Stromausfall kann das Zuriicksetzen der Anzeige verursachen.

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und schliefsen ihn dann
wieder an.

« Stellen Sie die Uhrzeit erneut ein.

Im Ofen hat sich Kondenswasser gebildet.
« Dies ist normal. Wischen Sie den Ofen nach der Verwendung sauber.

Der Lifter lauft noch einige Zeit nach dem Ausschalten des Ofens
weiter.
« Dies ist normal. Der Lifter wird noch einige Zeit nach dem

Ausschalten des Ofens weiterlaufen.

An der Tiir und der AuBenseite des Gerdtes ist ein Luftzug spurbar.
« Dies ist normal.

An der Tiir und der AuBenseite des Gerates sind Lichtreflexionen
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sichtbar.
« Dies ist normal.

Aus der Tur oder den Liiftungsschlitzen tritt Dampf aus.
- Dies ist normal.

Beim Betrieb des Ofens sind klickende Gerausche zu horen,
besonders bei der Einstellung ,,Auftauen”.
« Dies ist normal.

Die Sicherung Iost regelmaRig aus.
« Wenden Sie sich an einen Servicetechniker.

Die Anzeige zeigt einen Fehlercode an, ERROR XX ...

(XX steht fiir die Nummer des Fehlers).

« Es gibt einen Fehler im Betrieb des Elektronikmoduls. Trennen Sie
das Gerat einige Minuten lang vom Stromnetz. Schliefsen Sie es
dann wieder an und stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein.

« Wenden Sie sich an einen Servicetechniker, wenn der Fehler
weiterhin auftritt.

Lagerung und Reparatur des Ofens

Reparaturen am Gerat sollten nur von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker durchgefiihrt werden. Falls
Wartungsmafsnahmen erforderlich sind, ziehen Sie den Stecker

aus der Steckdose und kontaktieren Sie den Kundenservice von ASKO.

Halten Sie bei Ihrem Anruf die folgenden Informationen griffbereit:
« Die Modell- und die Seriennummer
(an der Innenseite der Ofentiir angebracht)
« Einzelheiten zur Garantie
« Eine klare Problembeschreibung

Wahlen Sie einen sauberen, trocknen Ort, wenn Sie das Gerat

zwischenzeitlich lagern mussen, da Staub und Feuchtigkeit dem
Gerat schaden kénnen.
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IHR OFEN UND DIE UMWELT

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeriiten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl
von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und Elektro- nikgeraten.
Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als
Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Altgerate
gehdren insbesondere nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefiihrt werden.

3. Moglichkeiten der Ruckgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei

den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager

oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Ricknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m2 fiir Elektro- und Elektronikgerate sowie diejenigen
Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens
800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt
auch bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lager- und Versandflachen fir Elektro- und Elektronikgerate
mindestens 400 m2 betragen oder die gesamten Lager- und
Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die
Ricknahme grundsatzlich durch geeignete Riickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Méglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht
bei ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem dann, wenn ein
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neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen
erfillt, an einen Endnutzer abgegeben wird.

Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung
Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung

von Fernkommunikationsmitteln flir Gerate der Kategorien 1, 2 oder

4 gemafs § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich, Warmeibertrager”,,Bild-
schirmgerate” oder, Grofsgerate” (letztere mit mindestens einer aufseren
Abmessung Giber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Riickgabe-
Absicht werden Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt.
Aufserdem besteht die Moglichkeit der unentgeltlichen Riickgabe

bei Sammelstellen der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen
Gerates fiir solche Altgerate, die in keiner dufseren Abmessung grofser
als 25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies
gilt inshesondere flir Gerate der Informations- und Telekommuni-
kationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in
Ihrem eigenen Interesse, dass fir die Loschung der Daten auf den zu
entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols,durchgestrichene Mulltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafsig abgebildete
Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall zu erfassen ist.



PRUFUNG DER SPEISEN

Die Speisen wurden gemdf dem Standard EN 60350-1 gepriift

OCM8487S / OCM8487A
BACKEN
Speise Ausrlistung Einschub- | Temperatur | Zuberei- | Betriebsart
ebene (°C) tungszeit
(von unten) (Min.)
Kekse — auf einer |Niedriges emailliertes 2 140-150 * 25- @
Einschubebene Kekse | Backblech 40
—auf einer Niedriges emailliertes 2 140-150 * 25-40 e
Einschubebene Backblech e
Kekse — auf zwei Niedriges emailliertes 2.3 140-150 * 25-20 @
Einschubebenen Backblech
FaZCnerT — aur emer INTETUTTEES ETTTATIIETLIES *
Einschubebene Backblech 2 140-150 20-35 @
Platzeher—aufeinet Niedriges-emaitiertes 5 150160 2035 —
Einschubebene Backblech .
Plitzeher—atfzwet Niedrigesema S
Einschubebenen Backblech 23 140-150 30-45 @
Biskuittorte Tortenform(Durchmesser
26 cm/Rost) 1 160-170 * 20-35 -
Tortenform (Durchmesser -
Biskuittorte 26 cm/Rost) 1 160-170 * 20-35 @
2 x Tartenform
Apfelkuchen (Durchmesser 20 cm/Rost) 1 170-180 65-85 -
2 x Tartenform I
Apfelkuchen (Durchmesser 20 cm/Rost) 2 160-170 65-85 @
GRILLEN
Speise Ausriistung Einschub- | Temperatur | Zuberei- Betriebsart
ebene (°C) tungszeit
(von unten) (Min.)
Toast Tragerrost 4 240 3:00-6:00 ————~
Frikadellen Rost + Fettpfanne 4 240 25-357* oo

*Vorheizen 10 Minuten. Schnelles Vorheizen nicht verwenden.
** Nach 2/3 der Zeit wenden.
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PRUFUNG DER SPEISEN

Die Speisen wurden gemdf3 dem Standard EN 60705-2 gepriift

OCM8487S / OCM8487A
THERMISCHE BEARBEITUNG MIT MIKROWELLEN
Speise Ausrlistung Einschub- | Leistung (W) | Zuberei- | Betriebsart
ebene tungszeit
(von unten) (Min.)
Eiercreme, 1000 g Glasgefafs, Durchmesser 1 360 23- 7
25x25 cm, unbedeckt + 28 AR
Glasbrater Rundes
Biskuittorte Glasgefafs, 1 360 22-25 7
Durchmesser 22 cm, FRRN
unbedeckt + Glasbrater
Fleischlaib, 900 g Gtasgefaft,—Durchmesser 1 60 10 T
25x12,5 cm, unbedeckt + 0 12-15 ZERN
Glasbrater Glasbrater 36
Hackfl eisch auftauen, 1 980 8
500g 90 15-17
Himbeeren auftauen, Glasgefafs, unbedeckt + 1 180 7-7.30
250¢ Glasbrater AN
BRATEN MIT KOMBINIERTEM MIKROWELLENSYSTEM
Speise Ausriistung Einschub- | Temperatur| Leistung Zuberei- | Betriebsart
ebene (°C) (W) tungszeit
(von unten) (Min.)
Gratinierte Rundes Glasgefafs, 1 190 600 25- @
Kartoff eln Durchmesser 22 cm, 30 RN
unbedeckt + Glasbrater
Torte Rundes Glasgefafs, 1 180 180 22-25 @
Durchmesser 22 cm, e )
unbedeckt + Glasbrater
Hihnchen | oobC @ HMDEAECRET 1 210-220 360 45-55
(1,2 kg) Glasbrater
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No. 1 ASKO Store Switzerland

Goldgasse 3
4710 Balsthal, Switzerland

Tel. 062 391 03 65
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